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Kookavond van : 19.09.2024 
 

Afwezigen: ▪ Lode 
▪ Daan 
▪ Ken 

Gasten: Uitgenodigd door: 
▪ Frank Verreydt 
▪ Chris Van Asch 

▪ Ludo 
▪ Ludo 

 

APERO : Champagne Jacquart Mosaique brut 

 Geen stemming, geschonken door de voorzitter, met dank. 
 
 

 

HAPJES : Steak frites 

Ploeg : 1 Toelichting van:  Dirk 
 

 Volledig het recept gevolgd. 
 

Beoordeling: 

6 X 2 op 

rest X 1 op 

 X vlak 

 X onth. 

 X 1 neer 

 X 2 neer 
 

Rudy Voor hapje iets te groot en te zout 

Luc Viel goed mee 

naam   
 
 
 
 

 
 

VOORGERECHT 1  : Zeekat North Sea Chefs 

Ploeg : 2 Toelichting van:  Ludo + Roger 
 
 Zeekat was nog niet te verkrijgen dus inktvis gebruikt. 
Saus van piquillos gemaakt. 
Inktvis ingekerfd zodat ze opkrult bij het bakken. 
Tentakels gebruikt ik de salade. 
Pasta gekleurd met inkt van de inktvis. 
 

  

Beoordeling: 

4 X 2 op 

rest X 1 op 

 X vlak 

 X onth. 

 X 1 neer 

 X 2 neer 
 

Eric Smaken ok, iets te taai 

Dirk Iets te rauw 

naam   
 
 
 

WIJN : Ashé Trebbiano d’ Abruzzo Biagi 2021 ( It.) 
Appreciatie : Unaniem positief 
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VOORGERECHT 2  : Gebakken langoustine met gegrilde paprika en watermeloen 

Ploeg : 3 Toelichting van:  Rudy 
 

 Receptuur gevolgd , enkel langoustines vervangen door garnalen Ocean Bleu. 
 

Beoordeling: 

3 X 2 op 

rest X 1 op 

 X vlak 

1 X onth. 

 X 1 neer 

 X 2 neer 
 

Roger Darmkanaal zat er nog in 

Gerry Idem 

naam  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

WIJN : Oropasso Biscardo Cantina Mabis 2022 
Appreciatie : Unaniem positief 
 
 

HOOFDSCHOTEL : Kabeljauw met spaghetti van prei, asperges, gebakken rode rijst, 
tapenade van kappers + visjus 

Ploeg : 4 Toelichting van:  Jan R. 
  

We hebben de receptuur gevolgd. 
De saus was een bisque van garnalen en langoustines. 
 

Beoordeling: 

2 X 2 op 

rest X 1 op 

 X vlak 

 X onth. 

 X 1 neer 

 X 2 neer 
 

Gast Smaak was goed maar iets te weinig. 

Ludo Garing van de vis was niet ok, sommige te glazig, anderen te droog 

Luc Inderdaad vis was niet ok 
 
 
 
 
 
 
 

WIJN : CHÂTEAU POUYANNE GRAVES 2021 
Appreciatie : 2 onthoudingen, rest positief 
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"klik - Plaats hier aanvullende nota's."  
  

NAGERECHT :  Citroen-ricottaparfait op een bedje van meloenen 

Ploeg : 1 Toelichting van:  Pierre 
 

 Receptuur gevolgd; 
 

Beoordeling: 

3 X 2 op 

rest X 1 op 

 X vlak 

 X onth. 

 X 1 neer 

 X 2 neer 
 

Gerry Structuur van de parfait was niet ok 

ludo Twijfel over de contrasten 

naam   
 
 
 
 
 

 
 

MENU TOTAAL:  

Beoordeling: 

6 X 2 op 

rest X 1 op 

 X vlak 

 X onth. 

 X 1 neer 

 X 2 neer 
 

naam   

naam   

naam   
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Steak frites Zeekat North Sea Chefs 

  

Gebakken langoustine met gegrilde 
paprika en watermeloen 

Kabeljauw met spaghetti van prei, 
asperges, gebakkenrode rijst, 
tapenade van kappers + visjus 

  

Citroen-ricottaparfait met watermeloen  
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Het Fotoalbum 
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